
        

1. Butter chicken s basmati 
Jemná smotanová indická omáčka s kúskami pečených kuracích pŕs, ochutená originálnym korením garam masala, 

zázvorom, kurkumou a koriandrom. Prílohou je prémiová ryža basmati

2. Kura na paprike s cestovinami
Šťavnaté kúsky mäsa z kuracích stehien, dusené do mäkka v omáčke na cibuľovom základe so sladkou paprikou a 

smotanou. Prílohou sú fusilli z ryžovej múky

3. Bolonská omáčka s fusili

Tradičná talianska omáčka z mletého hovädzieho, šťavnatých rajčiniek, koreňovej zeleniny a byliniek s vôňou 

Stredozemia. Prílohou sú cestovinové vretená z ryžovej múky

4. Bravčové rizoto so zeleninou

Rizoto z bravčového pliecka a ryže parboiled, ktorému dodávajú sviežu chuť paradajky, paprika, cibuľa a hrášok

 

1. Hovädzí guláš 
Chudé kúsky hovädzieho mäsa dusené do mäkka v omáčke na cibuľovom základe so sladkou paprikou, podliate 

ťahaným vývarom, dochutené cesnakom a majoránom 

2. Kura na paprike
Šťavnaté kúsky mäsa z kuracích stehien, dusené do mäkka v omáčke na cibuľovom základe so sladkou paprikou. 

Omáčka je zjemnená smotanou

3. Bolonská omáčka 

Tradičná talianska omáčka z mletého hovädzieho, šťavnatých rajčiniek, koreňovej zeleniny a byliniek s vôňou 

Stredozemia

4. Bravčové na šampiónoch

Chudé kúsky bravčového pliecka v krémovej omáčke s čerstvými šampiňónmi, zjemnené smotanou a maslom

 5. Zbojnícke kurča

Šťavnaté kúsky kuracieho mäsa s cibuľkou, slaninou, paprikovou klobásou a tvarohom tvoria výdatné jedlo, na 

ktorom si pochutnáte doma aj v prírode

1. Kurací vývar so zeleninou 
Základom polievky je pomaly ťahaný vývar s kvalitnou koreňovou zeleninou a kúskami chudého kuracieho mäsa 

2. Hovädzí vývar so zeleninou
Silný, pomaly ťahaný vývar s kúskami mäsa a koreňovej zeleniny

3. Gulášová polievka

Výdatná svačinová polievka s kúskami hovädzieho mäsa a zemiakov. Mäso je orestované na cibuľke a paprike, zaliate 

hovädzím vývarom, polievka je dochutená majoránkou a cesnakom

4. Šampiónový krém

Vďaka šampiňónom restovaným s nadrobno nakrájanou cibuľkou a starostlivo vybranému koreniu má táto výdatná 

polievka nezameniteľnú, plnú chuť. Jemnosť jej dodáva smotana s maslom
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